
Expresslunch
Wij serveren 2 gerechten naar keuze (tegelijk). Maak hieronder uw keuze uit
diverse belegde broodjes, soepen en salades. (stel zelf samen)

2 broodjes naar keuze 8,00
Broodje en soep naar keuze 9,25
Broodje en salade naar keuze 9,95
Salade en soep naar keuze 11,20
1 broodje 4,00

Broodsoorten
Meergranen pyramide, bruin broodje met diverse granen en sesamzaad.
Vloerkadetje
Foccacia, luchtig Italiaans brood met tomaat.
Buchette blé noir, zwart Frans stokbrood.
Pain rustique, Frans stokbrood.
Petit pain, wit hard broodje (biologisch).

Soepen
Thaise groentesoep
pikante soep met kokosmelk, citroengras en taugé.

Italiaanse tomatensoep
met verse basilicum en zure room. 

Black bean soup
Zuid-Amerikaanse kruidige zwarte bonensoep geserveerd met sour cream,
guacemole, koriander, limoen en bosui.

Erwtensoep 
Soep van het Chef’s menu

Beleg

Salades (Met uitzondering van de Spinaziesalade.)

Gemengde salade
Caesar salad
Spinaziesalade
Salade Jonge Haan

Zeeuwse mosselen                                                                   16,95
Geserveerd met Bretonse knoflooksaus,
cocktailsaus, gemengde salade
en frieten of stokbrood naar keuze.

Jonge kaas
Oude kaas
Provolone met pesto en rucola
Queso manchego
Chorizo
Prosciutto di parma
Mozzarella met tomaat en pesto
A la minute gegrilde
kip met provolone,
pesto en rucola
(+ 1,50)

Ham en kaas
Brie
Achterham
Geitenkaas
Kalkoenfilet
Tonijnsalade
Ossenworst, koud gerookt,
van kampioen worstmaker
Hans de Goeij
Gerookte Schotse zalm en
roomboter (+ 1,95)

Caesar salad is one of my favourite lunch foods.
You can shovel it in and talk at the same time. 
Janet Street-Porter 

Lunch Specialiteiten
Chickensandwich 8,95
Italiaanse bol, ruim belegd met in kruiden en olijfolie
gemarineerde en gegrilde kipfilet, mozzarella,
provolone, pikante jalapeno pepers, tomaat en
romanosla. Geserveerd met coleslaw en frieten.

Club sandwich 8,95
Dubbeldik belegde Italiaanse bol met kaas, tomaat, gebraden
kalkoenfilet, mayonaise, knapperig uitgebakken spek en romano sla.
Geserveerd met coleslaw en potatochips.

Pitabrood 11,50
Pitabrood (ambachtelijk gemaakt in Israël) gevuld met gegrilde
Provencaalse groenten en pittig gekruide kip.
Geserveerd met avocadodip, Matbucha (pikante
tomatensalsa met geroosterde rode peper en knoflook)
en Taboeleh (rauwkostsalade met couscous).

Panini à la Provence 7,35
gegrilde Provençaalse groenten, prosciutto di Parma, gegrilde
tomaten, mozzarella en pesto. Geserveerd met huisgemaakte
aardappelsalade.

Panini Chèvre 7,35
Met boeren geitenkaas, honing, zongedroogde tomaatjes, rucola en
basilicumpesto. Geserveerd met huisgemaakte aardappelsalade.

The real thing 9,95
Een king size hamburger van Schots Angus beef verpakt in een
Italiaanse bol met romano sla, tomaat, augurk, mayonaise,
bull’s eye BBQ sauce en rode ui.
Geserveerd met coleslaw en frieten.

Bacon & Cheeseburger 11,95
Een king size  hamburger van Schots Angus beef verpakt in een
Italiaanse bol met crispy bacon, cheddar cheese, romano sla,
tomaat, augurk en rode ui.
Geserveerd met coleslaw en frieten.
 
Geitenkaasje 8,95
Met honing, warm op croûtons geserveerd met salade mesclun,
noten, olijven en mosterddressing.

Carpaccio 11,95
Dun gesneden runderlende met parmezaanse kaas,
olijven-pestodressing, pijnboompitten en rucola

Kroketten met brood (biologisch) 7,95
2 stuks van kwekkeboom.

Geitenkaas kroketjes 9,95
Met olijvenbrood, avocadosalade en aubergine salade van 
in arachideolie gefrituurde aubergine  gemarineerd met
zongedroogde tomaatjes, extra virgine olijfolie en citroen. 

Saté ajam                                                                                                 13,95
Royale spies kipsaté met een garnituur van verse
ananas-salsa, sambal goreng kentang, kroepoek.
Geserveerd met frieten of stokbrood.

Bouillabaisse Marseillaise 17,50
Goed gevulde Franse vissoep met croûtons, rouille en oude kaas
geserveerd. Aan tafel uitgeserveerd.

Soepen
Thaise groentesoep 5,95
Pikante soep met kokosmelk, citroengras en taugé.

Italiaanse tomatensoep 5,95
met verse basilicum en zure room. 

Black bean soup 6,95
Zuid-Amerikaanse kruidige zwarte bonensoep geserveerd met
sour cream, guacemole, koriander, limoen en bosui. 

Erwtensoep                                                                                                6,50
met katenspek en roggebrood                                                                                         
                                                                                                                               Soep van het Chef’s menu                                                                    5,95

Salades small regular         XL

Caesar salad 5,25 7,25 9,25
Met Romano sla, Caesardressing, Parmezaanse
kaas en knoflookcroûtons.

Caesar salad met gegrilde kip 6,50 9,95 11,95
Salade Jonge Haan 7,95 10,95 13,95
Met Manchego kaas, Danish Blue, walnoten,
dadels, gemarineerde champignons en een
lichtzoete dressing.

Spinaziesalade 6,95 9,95 12,95
Verse bladspinazie, gebakken spekjes, fêta,
pijnboompitten, tomaat, rode ui en mosterddressing
(ook vegetarisch, zonder spekjes, te bestellen).

Salade Niçoise 8,95 12,95 14,95
Klassieke salade van Frisée - en Romanosla,
met olijven, tomaat, ei, rode ui, boontjes,
artisjokharten, verse gegrilde tonijn en vinaigrette.

Brood
Heerlijke selectie Italiaans brood met extra virgine olijfolie 3,75
en oude balsamico azijn.

Antipasti misti
Met de lekkerste Italiaanse vleeswaren: salami Felino, 8,95
Prosciutto di Parma, Mortadella en bresaola.
Gegrilde Italiaanse groenten, mozzarella di bufala en 
knapperige bietensalade met geroosterde zonnebloempitten, 
verse munt en limoendressing.

Mezze ￼
Pitabrood, choemoes bi techina (kikkererwtenpuree met sesampasta), 8,95 
Avocado dip,  Matbucha (pikante tomatensalsa met geroosterde rode peper
en knoflook), Taboeleh (rauwkostsalade met couscous) Mahamar (hartige
vegetarische groenten-eiertaart), en aubergine salade van in arachideolie
gefrituurde aubergine gemarineerd met zongedroogde tomaatjes, extra
virgine olijfolie en citroen.

Formaggi misti ￼
Mozzarella di bufala met extra virgine olijfolie en balsamicoazijn, 8,95 
Gorgonzola dolce, Manchegokaas met chili jam en Italiaanse crackers.

= vegetarisch



Desserts
Bitter & Sweet                                                                                                 6,95
Crème brulée in drieën, melkchocolade, witte chocolade en pure
chocolade. Gekarameliseerd met rietsuiker.

Panna cotta Licor 43                                                                                      6,95
Italiaans room dessert met in likeur 43 gewelde bitterkoekjes
en gehakte pistache noten.

Chocolat à l ‘Orange                                                                                     6,95
Roomijs van Belgische chocolade met een kruidige sinaasappel coulis
met kruidnagel, kaneel en steranijs en vers geslagen slagroom.
                                                                                                                                                            
Crostate di limone                                                                                         6,95
Italiaanse limoentaart met een bolletje citroensorbet.

Koffie

Koffie 2,10
Espresso 2,10
Dubbele espresso 2,75
Koffie verkeerd 2,45
Cappuccino 2,35
Café macchiato 2,25
Latte macchiato 2,45 
Warme chocola met slagroom                                                                          2,95

Thee

Thee                                                                                                                             2,00
Thee van verse munt (potje)                                                                               2,95   

Al onze theesoorten van Dilmah en Celestial Seasonings zijn puur natuur zonder
toevoegingen van smaak- en kleurstoffen.

Welkom in 
de Jonge Haan

LUNCH


